CUCINA e PIZZA

MENU'

Chef Domenico Siviglia

L'approccio di Domenico alla cucina trasforma ogni servizio in un'esperienza culinaria
indimenticabile,sottolineando come la passione e 'amore per la tradizione siano al centro della sua

cucina..

©)

@waveristorante @WaveRistorantePizzeria

0541330204 - 335 6304150

Bellaria Igea Marina, Via Pinzon 140



ANTIPASTI

Ristorante

Tartare di pescato del giorno
Intolleranze: (2,4,12)

'orto incontra il mare

L'emblematica “insalata di mare”, con prodotti genuini e
inalterati, per esaltarne il sapore.

Intolleranze: (2,4,14)

Cozze alla marinara o tarantina
Intolleranze: (2,4,9,14)

Carpaccio di pescato del giorno

Intolleranze: (4)

Il raccolto del grande blu (cotto e
marinato)

Il celebre ““antipasto misto”, enfatizzato dalle mani esperte
del nostro Chef.
Intolleranze: (1,2,3,4,5,6,7,8,9,11,14)

Baccala' fritto con bietola al limone
Intolleranze: (2,4,14)

Formaggi misti e miele

Intolleranze: (7)

€18,00

€ 14,00

€12,00

€18,00

€18,00

€ 14,00

€18,00

in assenza di prodotto fresco si utilizza prodotto abbattuto a bordo, congelato o surgelato



Ristorante

PRIMI PIATTI

Strozzapreti allo scoglio €16,00
Intolleranze: (1,2,4,14)

Tagliolino al pescato del giorno € 20,00

Intolleranze: (1,.3,4)

Risotto alla marinara £€15,00
Intolleranze: (1,3,4,14)

Spaghetto alle vongole €15,00

La nostra vongola, nata e adagiata nella sabbia dell’Adriatico.
Intolleranze: (1,2,3,4,14)

Chitarrina con aglio, olio, peperoncino €17,00
e tartare di gambero viola

Intolleranze: (1,2,3,4)

Passatelli, fonduta di scoparolo e €14,00

Pa ncetta croccante
Intolleranze: (1,3,7,8,9)

Strozzaprete al ragu o al pomodoro €12,00

Intolleranze: (1,3,9)

in assenza di prodotto fresco si utilizza prodotto abbattuto a bordo, congelato o surgelato



Ristorante

SECONDI PIATTI

Frittura di gamberi e calamari, con €18,00

verdure croccanti
Intolleranze: (1.3,4,11,14)

Trancio di pescato maturato, con verdure € 20,00
di stagione

Intolleranze: (4)

Grigliata mista dell’Adriatico € 2500

Cio’ che caratterizza il nostro mare, impanato come da tradizione.
Intolleranze: (1,2,4,14)

Pescato € 6,00/ hg

Quel tesoro che ci viene concesso dai nostri pescatori, l'essenza del mare,
un mix di passione e lavoro tramandati nel tempo, pronto per essere

condiviso con Voi.

.Intolleranze: (4,14)

Tagliata di manzo, rucola e scaglie di grana < 20,00

Intolleranze: (7)

Cotoletta di pollo e patatine fritte €12,00

Intolleranze: (1,3,)

in assenza di prodotto fresco si utilizza prodotto abbattuto a bordo, congelato o surgelato



Ristorante

CONTORNI

Patate al forno £ 500

Intolleranze: (9)

Insalata verde €500

Intolleranze: (9)

Insalata mista £ 5,00

Intolleranze: (8,9)

Patatine fritte

Intolleranze: (1,8)

€ 5,00

DOLC]

Espressamente fatti in casa con l'esperienza del nostro Chef,

cerchiamo di lasciarvi un dolce ricordo.

Passatello dolce, mousse di

squacquerone e gel di lamponi
Intolleranze: (1,3,5,7,8)

€ 6,00

Zuppa inglese 2.0 €6,00
Intolleranze: (1,3,5,7,8)

Cremoso al burro d'arachidi e

crumble
Intolleranze: (1,.3,5,7,8)

€ 6,00

Pasticceria secca € 6.00
Intolleranze: (1,3,5,7,8)



Pizzeria

IMPASTI

Classico,

oppure +€ 1.50 Integrale

CLASSICHE

3.00 FORNARINA (olio, sale, rosmarino)

550 MARINARA (pomodoro, aglio, prezzemolo)

550 MARCHERITA (pomodoro, mozzarella)

9.00 BUFALA (pomodoro, mozzarella, bufala, basilico)

7.50 COTTO E FUNCHI (pomodoro, mozzarella, cotto, funghi
freschi)

8.50 4STACIONI (pomodoro, mozzarella, cotto, funghi, carciofini,
olive)

9.00 CAPRICCIOSA (pomodoro, mozzarella, cotto, funghi, carciofini,
peperoni, salsiccia, olive nere)

7.00 SALAME PICCANTE (pomodoro, mozzarella, salame piccante)
6.50 NAPOLETANA (pomodoro, mozzarella, alici, origano)

7.00 ROMANA (pomodoro, mozzarella, alici, capperi, origano)

9.00 FORMACGCGCI (mozzarella, brie, gorgonzola, grana, taleggio)
7.00 SICILIANA (pomodoro, origano, capperi, alici, olive)

9.00 PUCLIESE (pomodoro, mozzarella, cipolla, olive, grana, cotto)
7.00 SALSICCIA (pomodoro, mozzarella, salsiccia)

9.00 PROSCIUTTO CRUDO (pomodoro, mozzarella, prosciutto

crudo)



Pizzeria

PlZZA

CLASSICHE

7.00 WURSTER (pomodoro, mozzarella, wurster)

7.00 PROSCIUTTO COTTO (pomodoro, mozzarella, cotto)

8.00 PARMIGIANA (pomodoro, mozzarella, melanzane, grana)

8.00 CONTADINA (pomodoro, mozzarella, zucchine, pendolini,
melanzane)

9.00 TIROLESE (pomodoro, mozzarella, speck, funghi, wurster)
9.00 ORTOLANA (pomodoro, mozzarella, funghi, carciofini,
melanzane, zucchine, peperoni)

10.00 MARE E MONTI (pomodoro, mozzarella, porcini, salmone
affumicato)

7.50 DELICATA (pomodoro, mozzarella, pendolini, rucola)

9.00 RIVIERA (pomodoro, mozzarella, brie, paté di olive, speck)
12.00 CAPITAN TUTIX (pomodoro, frutti di mare, salmone affumicato,
aglio)

7.50 TONNO E CIPOLLA (pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla)
10.00 VALTELLINA (pomodoro, mozzarella, bresaola, grana, porcini)
9.00 DIAVOLA (pomodoro, mozzarella, salame piccante, peperoni,

cipolla)



Pizzeria

PlZZA

SPECIALI

12.00 WHITE (mozzarella, squacquerone, rucola, crudo, grana,
aceto balsamico)

12.00 DUCHESSA (mozzarella, pendolini, bufala, crudo, grana e
rucola)

9.00 CUSTOSA (mozzarella, patate arrosto, pancetta, grana)
9.00 TARTUFATA (mozzarella, salsiccia, funghi, gorgonzola, olio
tartufato)

12.00 LUVACCIONA (pomodoro, burrata, salame piccante
salsiccia)

9.00 ESTIVA (mozzarella, zucchine, gamberetti, aceto balsamico)
10.00 AMERICANA (mozzarella, bufala, tonno, cipolla)

11.00 CONCHIGLIA (pomodoro, mozzarella, bufala, pendolini in
gratee’, salsiccia)

11.00 3PECCATI (pomodoro, mozzarella, bufala, salsiccia, cipolla,
salame piccante)

11.00 CREMOSA (fornarina, prosciutto crudo, burrata)

8.50 SALSICCIA E FRIARIELLI (mozzarella, salsiccia e friarielli)
8.50 PRIMAVERA (pomodoro, mozzarella, pendolini, rucola,
radicchio)

8.50 CAPRESE (mozzarella, bufala, pomodorini, basilico)

8.50 CRATEE’ (pomodoro, mozzarella, zucchine, melanzane, e

pendolini gratinati, grana)



Pizzeria

PlZZA

SPECIALI

10.00 MONTANARA (pomodoro, mozzarella, salsiccia, taleggio,
porcini)

13.00 FRUTTI DI MARE (pomodoro, mozzarella, cozze, vongole,
seppia e gamberi)

11.00 RUSTICA (pomodoro, mozzarella, salsiccia, olive, porcini,
speck)

10.00 CAMPAGCNOLA (pomodoro, mozzarella, friarielli, gorgonzola,
patate arrosto, salsiccia)

11.00 MAGNA (pomodoro, bufala, prosciutto crudo, rucola,

pendolini e grana)

CALZONI

7.00 LISCIO (pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto)
8.00 FARCITO (pomodoro, mozzarella, cotto, funghi, carciofini)

7.00 PICCANTE (pomodoro, mozzarella, salame piccante)

PlZZA BABY

Le nostre pizze Baby, come vuoi tu, a forma di pesce!



BEVANDE

COCKTAILS - APERITIVI CAFFETTERIA
CALICE DI PROSECCO 6.00 CAFFE

APEROL SPRITZ 6.00 CAFFE DECA
HUGO SPRITZ 6.00 CAFFE CORRETTO
MQOIJITO 6.00 ORZO

COCA & RUM 6.00 CAPPUCCINO
COCA & WHISKY 6.00 CAFFE AMERICANO
GIN TONIC 6.00 AMARI

GRAPPE SPECIALI E
BARRICATE/WHISKY E

DISTILLATI
BIRRERIA
MORETTI BIANCA 33cl 4.00
MORETTI ROSSA 33cl 4.00
MORETTI ANALCOLICA 33cl 4.00
ERDINGER 33cl 5.00
ICHNUSA 33cl 4.00
BIRRA ALLA SPINA PICCOLA 3.50
BIRRA ALLA SPINA MEDIA 4.50
BIRRA IN CARAFFA 1L 12.00
BEVANDE
ACQUA 75cl 2.50
BIBITE IN LATTINA 3.00

COCA COLA ALLA SPINA PICCOLA 3.00
COCA COLA ALLA SPINA MEDIA 4.00

COCA COLA IN CARAFFA 1L 10.00
VINO ALLA SPINA 1/41t 3.50
VINO ALLA SPINA 1/21t 6.00

VINO ALLA SPINA 1It 11.00

1.50
2.00
2.50
2.00
2.00
2.00
4.00
5.00



Intolleranza

1.. Glutine

2.Crostacei e
derivati

3. Uova e derivati

4.Pesce e derivati

5.Arachidi e
derivati

6.5oia e derivati

7.Latte e derivati

B.Frutta a guscio
e derivati

9.5edano e
derivati

10.Senape e
derivati

11.5emi di sesamo
e derivati

12.Anidride
solforosa e solfiti
in concentrazioni
superiori a 10
mg/kg o 10 mg/l
espressi come
s02

13.Lupino e
derivati

14.Molluschi e
derivati

Esempi

cereali, grano, segale, orzo, avena,
farro, kamut, inclusi ibridati e derivati

sia quelli marini che d'acqua dolce:
gamberi, scampi, aragoste, granchi,
paguri e simili

tutti i prodotti composti con uova,
anche in parte minima. Tra le pid
comuni: maionese, frittata,
emulsionanti, pasta all'uove, biscotti e
torte anche salate, gelati e creme ecc

inclusi i derivati, cioé tutti quei prodotti
alimentari che si compongono di pesce,
anche se in piccole percentuali

snack confezionati, creme e condimenti
in cui vi sia anche in piccole dosi

latte, tofu, spaghetti, etc.

yogurt, biscotti e tarte, gelato e creme
varie. Ogni pradotto in cul viene usato il
latte

tutti i prodotti che includono: mandorle,
nocciole, noci comuni, noci di acagiu,
noci pecan e del Brasile e Queensland,
pistacchi

presente in pezzi ma pure allinterno di
preparati per zuppe, salse &
concentrati vegetali

si pud trovare nelle salse e nei
condimenti, specie nella mostarda

oltre ai semi interi usati per il pane,
possiamo trovare tracce in alcuni tipi di
farine

usati come conservanti, possiamo
trovarli in: conserve di prodotti ittici, in
cibi sott'aceto, sott'olic e in salamoia,
nelle marmellate, nellaceto, nei funghi
secchi e nelle bibite analcoliche e
succhi di frutta

presente ormai in molti cibi vegan,
sotto forma di arrosti, salamini, farine e
similari che hanno come base guesto
legume, ricco di proteine

canestrello, cannolicchio, capasanta,
cuore, dattero di mare, fasolaro,
garagolo, lumachino, cozza, murice,
ostrica, patalla, tartufo di mare, tellina e
vongola etc.



